                                         11ème Compréhension orale.

Écoutez le texte
I. Soulignez le mot que vous entendez.             1 point par réponse correcte
Paul Bocuse est décédé à l'âge de 81 / 91 ans dans sa célèbre auberge de Collonges-au-Mont-d'Or, près de Lyon / Bordeaux, établissement qui détient 3 / 4 étoiles au Guide Michelin / Vert. C’est là que Paul Bocuse, immense cuisinier et explorateur / ambassadeur de la cuisine française, était installé / né. 
II. Écoutez et répondez en cochant la réponse correcte     1 point par réponse correcte
1. Jean-Michel Lorain garde l’image de Paul Bocuse avec…

(2 réponses)

□ son tablier blanc bordé de rouge.

□ son col bleu-blanc-rouge.

□ sa médaille de Meilleur ouvrier de France.
□ sa grande toque.

2. Il ajoute que Paul Bocuse avait…

(2 réponses)

□ souvent le fou rire.



□ toujours un sourire aux lèvres.

□ un œil d’enfant.                                           □ une mèche de cheveux rebelle.

3. D’après, Jean-Michel Lorain, la cuisine de Paul Bocuse est…

□ une cuisine courageuse.

□ une cuisine généreuse.

4. La fameuse « soupe VGE » de Paul Bocuse est une soupe de…

□ truffes.



□ bœuf. 

5. Paul Bocuse avait créé cette soupe quand Valéry Giscard d’Estaing…

□ l’avait décoré de la Légion d’honneur.
□ avait dîner dans son restaurant.

6. Pour Jean-Michel Lorain, la soupe VGE est le plat…

□ de référence de la cuisine de Bocuse. □ le plus simple à préparer parmi les recettes de Bocuse.
III. Répondez en cochant vrai ou faux                       1 point par réponse correcte
   7. Paul Bocuse c’est une référence mondiale.

□ Vrai

□ Faux
   8. D’après Emmanuel Macron, Paul Bocuse a révolutionné la cuisine française.

□ Vrai

□ Faux
    9. Jean-Michel Lorain trouvait Paul Bocuse très sympathique car il ne se prenait pas au sérieux.
□ Vrai

□ Faux
   10. Jean-Michel Lorain a servi à ses clients des plats que Bocuse avait créés pour les repas quotidiens de l’Élysée.
□ Vrai

□ Faux
   11. Valéry Giscard d’Estaing avait demandé à Paul Bocuse de devenir chef à l’Élysée.
□ Vrai

□ Faux
  12. Pour Jean-Michel Lorain, Paul Bocuse est le chef cuisinier le plus célèbre dans le monde.

□ Vrai

□ Faux
Total – 20 points
